Biere de |’Aubrac Blonde

Fine et peu amere, la complexité aromatique de cette jolie Blonde rappelle des saveurs d'abricot. Sa mousse est
particulierement onctueuse et elle se boit toute I'année.

Se boit bien fraiche
La biere de I'Aubrac Blonde est élaborée a partir d'une seule variété d’orge de printemps, de deux types de houblon, d'écorce
d’orange douce et d'une souche de levure. Santé

Caractéristiques :

- Biére blonde non pasteurisée

- 5,6%Alc.

- 2variétés de houblon

- Brassage par infusion, houblonnage a chaud

Dégustation :

Au nez on percoit des arédmes fruités et sucrés.

Des saveurs d’abricots ressortent de cette biére fine et peu amere a la belle complexité aromatique
C'est la biere blonde par excellence, légére et rafraichissante.

DLUO : 18 mois

Ingrédients : eau, malt, houblon, levure
EAN code: 3 7600 6570 0099

Packaging:

33 cl, verre perdu, carton de 24 bouteilles

75 cl verre perdu, carton de 12 bouteilles
Fat 20 litres, 30 litres consignés ou jetables
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